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densité et son éclat, qui respecte le
fruit et finit sur la réglisse et le
sureau. Ce grand vin est issu de
grappes entiéres récoltées sur des
vignes de 50 ans; une infime partie
est élevée sous bois. 10 €

d’un beau rubis. Le nezimpressionne
partant de pureté et de maturité. La
cerise burlat s’allie a une note gril-
|ée, sur un profil frais. La bouche est
juteuse, précise, dynamique. C'est
le meilleur gamay du millésime.
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Saluons cette belle premiére signée | e\(emr
caviste

Julien Viana ! Seulement 1 500 bou-

17,5-18 Cellier de la teilles produites. 7 €

Baraterie - Julien Viana
Montassoulaz Gamay. La robe est

LA DECOUVERTE DU MILLESIME

se::é

. Cellier de la Baraterie, Cruet

Coup d'essai, coup de maitre

os dégustations & laveugle nous permettent parfois
de dénicher de jeunes prodiges. C'est le cas cette année

avec Julien Viana. Ce passionné de 22 ans, installé
sur un petit hectare, nous offre trois microcuvées (deux rouges
et un blanc) pour son premier millésime, trois réalisations
| remarquables qui feront date dans ce millésime 2014. Apres i
des études axées sur la viticulture biologique & Montpellier, r 9 SURES, AN '
© Julien Viana sest posé & Cruet, ol il a repris les vignes MIIRIEDN CDECIAL
d'un vigneron & la retraite. Nul doute que nous serons au rendez-
. vous des vendanges 2015 pour découvrir les nouveaux vins
de ce vigneron particulierement doué. Son domaine va
gagner quatre hectares supplémentaires plantés de pinot noir,
chardonnay, altesse et malvoisie. C. M.

14-15 Cellier de la
Baraterie - Julien Viana
Mondeuse Arbin. Cette mondeuse
est pourvue d’une bonne densité.
Ses saveurs rappellent une syrah
subtilement fumée. Ce rouge a
[’avantage d’étre trés digeste.
2 000 bouteilles produites. 9 €

JULIEN VIANA.
Ce jeune vigneron
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LES FLACONS A ACHETER EN PRIORITE

NLIMERO SPECIAI - 244 PAGFS

M 08279 -6025-F: 7,95 €-RD ..

CELLIER DE LA BARATERIE

. Mondeuse Saint-)ean-de-la-Porte.
Souple, peu extrait. Tanins sans
exces. Issu d'une vigne de 40 ans, il
offre une seve complexe et intense.
Vinifié sans soufre. 9,50 €
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CELLIER

DE LA BARATERIE
Mondeuse Saint-]Jean-de-la-Porte.
Treés parfumé : roses, pivoine, vio-
lette. Cet ensemble pur, suave et
fin impressionne. Notre vigneron
de année 2015 tient le niveau ! 13 €
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Cellier de la Baraterie (Cruet)

A tout juste 25 ans, Julien Viana n'a peur
de rien. Loutsider de la Savoie confirme

sa lancée et incarne le renouveau du
vignoble savoyard. Il exploite depuis

2014 une quinzaine de parcelles & Cruet,
Saint-Jean-de-la-Porte et Arbin, soit dix
hectares. La coccinelle, mascotte des
étiquettes, est le symbole de « vignes
cultivées de facon naturelle, sans désherbant
ni produit chimique », certifiées bio depuis le
millésime 2017. Maniant tous les cépages
jusgu’au gamay et a la malvoisie, le plus
jeune vigneron de Savoie opére un travail
méticuleux, conscient que chi va piano va
sano. La production est trés soignée, la
gamme d’'égale réussite, c’est un bonheur.




www.lepoint.fr Hebdomadaire d’information d

Le Point

161 grandes houteilles
a moins de 10 euros

509 vins sélectionnés
13 appellations au top

FOIRES AUX VINS

LE GUIDE COMPLET
PAR TRANCHES DE PRIX

~ SPECIAL GOLF : LE GRAND RENDEZ-VOUS D’EVIAN

Cruet

2015

*15 - Cellier de |a Baraterie
Julien Viana

300. rue de la Chapelle

73800 Cruet

06.88.21.08.50.

Fruits jaunes, péche, floral, suave,
namplemousse, vif, dans un style
fin, délicat, persistant. 6,50 £.
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145 grandes bouteilles”
a moins de 10 euros

531vins sélectionnés
13 appellations au top,

FOIRES AUX VINS

LE GUIDE COMPLETh‘
de Jacques Dupon ; Mathieu Vallée
evOiuer B°mp§‘s ’ - el

GOLF : LE GRAND RENDEZ-VOUS D’EVIAN

SPECIAL VINS SAVOIE

Savoie, le versant rouge
Avec son cépage original, la mondeuse, la région poursuit sa reconquéte 16 - ce‘lier de Ia Baraterie

des tables et de la gastronomie, loin du cliché raclette et fondue. : :

Voir portrait
Cruet (73)
06.88.21.08.50.
Fruits noirs, burlat, frais, tendre,
réglisse, charnu, tanins fins, pou-
drés, gourmand, déja tres bon. 13 €.

Julien Viana Cellier de la Baraterie
«Mes rouges, je leur fais passer I'été en barriques »

«J'ai créé mon domaine a 20 ans, mon premiermillésime, i quelques fits et je mvamuse avec ca, mes rouges,jeleur
Clest 2014.Je ne viens pas d'une famille de vignerons, fais passer Iété en barriques, des vieilles barriques, selon les
‘mais avec I'école primaire on faisaitles vendanges, jaidais  cuvées,j'en mets un peu, maisje ne veux pas que casente
‘ma grand-mere a faire des liqueurs... e suis en bio sur e bois, disons que ca ouyre les vins. On 'a pas besoin ;
4,5 hectares, pour moi cétait une évidence, je mesuis élevé  de cherchera imiter ce qui se fait ailleurs, fai deux cuvées ¢
dans1a nature - quand jai trouvé un essaim d'abeilles demondeuse, unesur Arbin, plus sur les fruits rouges,
accrochéa un cep, du coup, ai pensé faire un peude miel  Tautre sur Saint Jean-de la-Porte, plus épicéecet florale ici
pourla famille. Je vendange la main, en vendang . onadevrais terroirs, il suffit defes laisser seexprimer.»

212 | 7 septembre 2017 | Le Point 2348




LeRougeé&leBlanc

Depuis

983

revue trimestrielle libre de toute publicité

it ; 2

*MAXIME DANCOINE

SAVOIE

MATHILDE JACQUELINE

/

PLACE AUX JEUNES !

3
COTEAUX CHAMPENOIS
RETOUR VERS LE FUTUR ?

Cellier de la Baraterie (Julien Viana)

A 24 ans, Julien Viana est le
plus jeune des vignerons que nous
avons rencontrés. Il a fondé son
domaine (0,8 ha) le 25 décembre
2013, PPannée o il avait remporté
le titre de champion de France de
rugby des moins de 21ans en série B
comme deuxi¢éme ligne de I’équipe
de Montmélian, et terminé son BTS
wit-ceno. Dannée suivante, il a mené
&e front la culture de son mini hec-
z2re et une licence pro en “viticulture
masonnée” a Montpellier, conclue par
un mémoire sur la biodynamie.

En 2015, son domaine a atteint
4£5ha (en bio) ; en 2018, il en culti-
werz 10 (les vignes nouvelles sont en
conversion).

La vigne, comme le rugby est
pour lui une passion. « Tout petit, je
faisais déja des liqueurs », sourit-il.
« Tai sonjours nimé Pagriculture en

général et la transformation en par-
ticulier. Je cultive égnlement un petit
Jardin personnel de 3000 m?. »

Néa Cruet, il possede des vignes
essentiellement situées dans les envi-
rons (Arbin, Saint-Jean-de-la-Porte).
Tl exploite 3,5 ha de blancs (jacquére,
altesse, malvoisie) et 6,5 ha de rouge
(pinot noir, gamay, mondeuse). Les
vignes ont, en moyenne, 30 ans,
ct sont plantées sur les éboulis du
massif des Bauges parcourus par
des moraines glaciaires. A Arbin ces
¢éboulis conferent a la mondeuse des
saveurs de fruits rouges ; a St-Jean-
de-la-Porte, les éboulis plus fins, lui
apportent des aroémes plus floraux
et épicés.

La culture est bio. Le sol est tra-
vaillé, les inteceps tondus au rotofil.
Pour les traitements, Julien remplace
le soufre par du petit lait, moins

(Vinsobres)
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coliteux et presque aussi efficace. 11
maintient les rendements a un niveau
intermédiaire (45 hl/ha) juste un
peu en-dessous de la moyenne de la
région. Il utilise déja des tisanes et se
dirige peu a peu vers la biodynamie.

Les vinifications se font en
levures indigeénes. Les blancs fer-
mentent en cuves en inox et fibres,
une partie passe ’été dans des fiits
de plusieurs vins. En général ils
font leur malo. Les rouges sont
vinifiés en grappe entiére («J’ai
fait mon BTS dans le Beaujolais ! »).
Tls macérent environ deux semaines.

Julien Viana

il me fout pas jouer an magicien si on
veut vendye ses vins. .. »)
Julien fait des vins comme il les

Pour accélérer la fer ion, au
début Julien pratique des remon-
tages. Le S0, n’apparait qu’en fin de
fermentation alcoolique et a 'em-
bouteillage pour un total inférieur a
50 mg/1. (« Ne pas en mettre du tout »,
avoue-t-il, «jen’oserais pas ! Au débuz,

aime: conviviaux et buvables jeunes,

méme s'il souhaiterait élever ses mon- |

deuses un an de plus : « Ce qui me
fuit plagsir, cest que, quand femmene

mes vendangeurs goiiter les vins, ils |

reconnaissent les cuvées d’une année
sur Pautre. »
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le magazine des chefs

YANNICK ALLENO

REGETIES EXCEUSIVES = PARIS
SAUCES MODERNES G EXTRACTIONS

JULIEN VIANA,
LA RELEVE EST LA!

LE CELLIER DE LA BARATERIE, RETENEZ BIEN LE NOM DE CE
DOMAINE ! DANS LES PROCHAINS MILLESIMES, SES BOUTEILLES
RISQUENT BIEN DE FAIRE CAUSER LES AMATEURS.

C’est Brice Omont, du Domaine des Ardoisiéres, qui nous

a aiguillés vers lui... A 22 printemps, Julien Viana figure
siirement parmi les plus jeunes vignerons de I’Hexagone.
Une précocité d’autant plus étonnante que sa famille,
originaire du village viticole de Cruet, dans la Combe de
Savoie, est totalement étrangére au milieu du vin. Il faut dire
que le bonhomme ne manque pas d’originalité: 4 12-13 ans,
il fabriquait des liqueurs qu’il stockait sous son lit! Avant de
commencer son BT'S viti-oeno, il pensait d’ailleurs devenir
liquoriste mais il a succombé a I'appel de la vigne. Produire
une matiere premiére et 'emmener vers un « produit»

fini, voila ce qui le passionne. Apres un apprentissage au
Chateau de Mérande et au Domaine de I'Idylle, propriétés
locales, et une expérience d’cenologue-conseil, il décide de se
lancer en louant la cave et le matériel nécessaires. Le Cellier
de la Baraterie est né: 1 millésime en 2014 sur 70 ares

de vignes, 2° millésime en 2015 sur 5 hectares plantés de
malvoisie (pinot gris), altesse, jacquére, gamay, pinot noir

et mondeuse. L’embléeme du domaine ? Une coccinelle.

Le message est clair: «Les produits chimiques, ¢a brile

et ¢a pue», dégaine le vigneron déja inscrit en conversion
biologique et qui touche aussi un peu a la biodynamie avec
des tisanes d’ortie et de presle. Vite résumée, sa philosophie
est de vinifier des vins les plus fideles a leur raisin et a leur
terroir, d’oui sa volonté de signer des cuvées parcellaires.
Fonceur comme il I’était sur les terrains de rugby — il est
champion de France 2013 des moins de 21 ans avec le club
de Montmélian! —, Julien Viana incarne déja avec d’autres
la releve du vignoble savoyard. Des journalistes, cavistes,
restaurateurs et sommeliers ont déja poussé la porte de

la cave et flairé le talent du vigneron a la dégustation de

ses premiéres bouteilles: Jacquere 2015, Malvoisie 2015,
Montassoulaz en rosé et rouge comme la Mondeuse d’Arbin
sont de formidables promesses pour I’avenir de ce Cellier de
la Baraterie a suivre de tres trés pres | @
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Savoie-Bugey
Place aux jeunes

Des aspirants vignerons s'installent en Savoie et dans le Bugey.
Formés et motivés, ils apportent un second souffle a la région.
Et l'arrivée du nouveau crémant de Savoie pourrait encore
accélérer le phénomeéne en engendrant des plantations.

n trois ans, la Savoie,
qui compte 250 ex-
ploitations, a accueilli

MENSUEL-16 €-JANV. 2016-www.vitisphere.com

Friction entre e
production et négoce

JULIEN VIANA, jeune vigneron

installé depuis 2014, Cruet,
S

Woie. ooovenen

tre cours théorig
travail en entreprise, toujours chez
des vignerons savoyards, mont per-

de jeunes

viticole local. »

Et «ce chiffre ne comprend que les
installations hors cadre familial,
avecde vrais projets a la clé », se ré-
jouit Michel Bouche, le directeur
du Syndicat régional des vins de
Savoie (SRVS).

A 22 ans, Julien Viana est le plus
jeune vigneron de la région. Sa fa-
‘mille n'est pas dans le vin, mais
il stest pris de passion pour la
viticulture. En 2012, il a intégré
un BTS vitic logi

En 2013, Serge Bouchez, un viti-
culteur baséa Cruet, qui souhaite
partir a la retraite, lui propose
de reprendre son exploitation.
Julien Viana saisit l'occasion et
luiachete 1 ha et du matériel de
cave en janvier 2014. Il baptise
son domaine le « Cellier de la
Baraterie». A sa grande surprise,
les banques lui prétent trés faci-
lement 100000 euros.

Cette année, il a pris en fermage
3 ] :

complété en 2014 par unelicence
professionnelle «viticulture rai-
sonnée et certification environ-
nementale ». I a fait toute sa
formation en alternance. « Ces

10

Une dizaine de jeunes se sont
installés en Savoie hors cadre
familial depuis 2012.

ER 1atmewe o oo

aacheté
des batiments. Il cultive de la
mondeuse, du gamay, du pinot
noir, de la jacquere, de la rous-
sette de Savoie et du pinot gris.
Le jeune vigneron a écoulé la
totalité des 5000 bouteilles du

également reprises, y compris
dans les coteaux, comme le
constate Michel Quenard, le pré-
sident du SRVS, « avec des jeunes
qui ont fait de hautes études et
qui regagnent les domaines forts
d'expériences a lextérieur de la
région ». De plus, cette nouvelle
génération est trés motivée par
1a qualité et les enjeux environ-
nementaux. «Elle est consciente
quilfaut préserver la bonne image
dela Savoie. »

Cette petite vague d installations
pourrait étre encore amplifiée
par le travail conjoint de linter-
profession et du syndicat en vue
de développer Iexport. Les pro-
fessionnels misent également
sur un succés du crémant de
Savoie, reconnu AOP le 11 sep-
tembre dernier, qui pourrait en-
trainer de nouvelles plantations.

Dans le Bugey voisin, les profes-
sionnels prennent les devants
pour| exploitations.
En 2012, le syndicat a organisé
le premier « Vigne dating », un
événement original qui met en
relation les cédants avec de po-
tentiels repreneurs. La seconde
édition s'est tenue le 30 no-
vembre dernier. Eric Angelot,
président du Syndicat des vins du
Bugey, en esttrés satisfait: « Envi-
ron dix prétendants, originaires de
lest de la France, se sont montrés
trés intéressés pour reprendre des
exploitations dans la région. Iis ont
des profils variés: futurs diplomés
ou possédant un BTS viticulture-
cenologie, salariés viticoles ou en
reconversion professionnelle. »
Lenjeu est important car, selon
Eric Angelot, dans les cing pro-
chaines années, un dixiéme de
la surface de I'appellation sera
concerné pardes départs. «Or, les
structures en place ont atteint leur
rythme de croisiére et ne souhaitent
plus sagrandir. »

En Savoie, Michel Bouche
constate que les jeunes qui sins-
tallent ne partent pas. Cest le
signe que leurs entreprises fonc-
tionnent. «Ilfaut maintenant ceu-
vrer pour qu'ils s'investissent dans
lesorganisations professionnelles et
assurent la reléve. »

MARION BAZIREAU

>>En2012,2013 et 201

CA POURRAIT ALLER MIEUX...

En2015,

nempéche,

souligne Charl

IVS. De plus,

‘millésime 2014 en vente directe
eten CHR. Cette année, il devra

envendre 20000. Lz

bien engagée puisque La Reviie
du vin de France a trés bien noté
ses vins et lui a permis d'intéres-

Angelot,

serdes s du Benelux
etde Californie.
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Julien vians

UN JOUR,ONNE LUTFERA

PLUS REMARQUER. MAIS POUR

LE MOMENT, GA'SAUTE AUX

YEUX : JULIEN VIANA NEST

PAS VIEUX. 25 ANS, UNE ™
CHARPENTE DE RUGBYMAN

ET UN VISAGE QUI VA PAS i
ENCORE PERDU LES CONTOURS ™
DE LADOLESCENCE. I GE

VIGNERON EST ENCORE VERT
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MATIERE DE VINIFICATION; 1L A

DEJA MONTRE SON HABILETE

 faudrait vérifier que ce riest

pas de la seve qui coule dans

les veines de Julien Viana.

Gamin des champs, élevé aux

randonnées en  montagne,

aux odeurs de sous-bois et

de champignons, il aime la terre. Et il 2
toujours su quil la travailerait

Dans cette parcelle de Jacquére, en

contrebas du Chateaumedieval de a Rive,

3 Cruet, il aime la sentir meuble sous son

pied ; senthousiasme encore de la force

de frappe des lombrics, capables den

retourner toute la surface en une année;
et annonce avec fierté que 25 espéces
differentes de plantes bio-indicatrices
y ont été identifiées. “Ma terre est
vivante et en bonne santé’, explique-t-l
en lanant une pomme pour que Nino,
son chien de chasse, la lui rapporte. “En
sortie de BTS viti-oeno, jétais a fond
bio. Apres, avec la licence pro SupAgro,
tres technique, jai appris 6 comprendre
les maladies, comment elles arrivent, et
donc & bien positionner mes traitements
de cuivre ou de soufre. Je ne jette la

pierre  personne et jai des arguments
en faveur de la chimie, mais quand on fait
son propre vin, cest quand méme plus
plaisant de ne pas y avoir recours.”

IMPRESSIONS, SOLEIL LEVANT

Et Cest un choix qui, visiblement, séduit.
Au Japon notamment, dont il revient,
la téte encore pleine de ce quil a vu la-
bas et les bras charges de cadeaux : du
the, du whisky, une tenue de Samourai.
Un voyage mene taiko battan




- le tambour japonais, Lecteur, tu ten
doutais - : 8 vlles en 15 jours, des viites
programmées au quart dheure pres, et 3
peine une demi-journée pour visiter un
temple ou une fabrique de saké. Car Julien
' pas traverse la planete pour jouer les
touristes.Invité par un client, il est allé au
Pays du Soleil Levant pour faire découvrir
ses talents. “En France, on boit environ
60 litres de vin par personne et par an.
Les Japonais nlen boivent que 3, mais ils
considerent les vins frangais comme de la
haute couture et nont aucuna priori contre
les vins de Savoie, au contraire, quand on
leur montre les photos des vignes avec le
Mont-Blanc derriére, ils nlen reviennent
pas...Pour eux, Cest magique !”

JULIEN VIANA

Si vous étiez...

Un cépage?
La Roussette m'énerve, mais
elle donne du bon vin,la

use est capricieus
alors je dirais plutot la Jac-
qu on ne lui demande
rien et elle fait son boulot.

Ungrand cru?

Une Mondeuse de St Jean de
la Porte, ce nlest peut-étre
pas un grand cry, mais elle
est tout ce que faime dans
un vin: un nez ouvert sur les
épices,le floral,souple, pas
rugueuse.

Une autre boisson que
levin?

Le cognac. Un trés bon
cognac ne brle pas, il est
aérien, fruité, gourmand, et
j patrim
histoire.

Un millésime?
2018 sera particulier pour
moi, émotionnellement
chargé, car jai perdu mon
vait pas
loupé une seule journée de
vendanges depuis que je me
suis lance, il était toujours
ames cotés, on échangeait
beaucoup. La, ces
queje suis tout seul.

Si vous n'étiez pas vigneron
Jaurais éte enseignant en
agriculture ou paysagiste.
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Une magie /palpable ce. mafin de
septembre, méme si, e remontant
vers le domaine de la Baraterie, dans ley
hameau du méme niom, on ne voit pas le;
Mont-Blanc, pas plus quion ne distingue ¥
la chaine de Belledonne ou la Dent ¢~
Crolles, masquées par des nuages quele §
soleil de fin dété, encore chaud, peine
crever.

NOUVEAU, MAIS PAS BOURRU

Ce ‘domaine, cest une belle rencontre.
Celle de Julien avec Serge Bou

sarment de Cruet, qui prépare sa retraite
alors que la jeune pousse termine sa
licence. Le viticulteur propose 2 Julien
de sreprendre Un hectare de ses vignes
et du matériel, pour se faire la m:

une premiere” cuvée. Julien na 'done
que 20 ans, en septembre 2014, quand
il fait sa premiere récolte alors que Ses
copains de promo partent rouler leurs
bosses sous des latitudes plus exotiques,
Australie, Nouvelle-Zelande... “Mais une
opportunité comme celle-la, il ny en en
a pas tant que ¢a, je ne pouvais pas la
laisser passer I" Cest davoir sulasa

{a finalement mené au Japor

et peut-étre, ientot, a New York.

STAR SANS FARD

Cartresrapidement,saproductionestbien
notee parles revues spécialiséeset suscite
lintéret des aux. Julien sétend
alors sur 4 hectares supplémentaires, puis
4 autres. Aujourd'hui, il en cultive 10,'en
Gamay, Pinot Noir, Mondeuse, Roussette,
Jacquére et Malvoisie, quil

darbres frutiers, pour faire des confitures
ou du jus de pommes, et dans lesquels il
lache de is, des o'vins - haha.. - Parce
qu'«cen bio, finalement le plus dur, Cest la
gestion de Iherbe. A la débroussailleuse
sous les ceps, a la charrue dans les rangs
il faut 10 heures. un hectare, et il

bons. Cette année, le raisin
on atteindra 125" facile. Aprés je njoute
ni soufre i levure, je ne passe donc pas
beaucoup de temps en cave, parce quen
cave, on ne peut que dégrader le vin

Cest comme une jolie femme : si elle est

Le Mat de t'
YVES BONTOUX

Cst Forian Bagourd, Chef Sommelier de
LaBoitte, qui ma fait découvrirl y a2
ans cette pepite Julien Viana, du hout de
ses 24 ans fait preuve d une étonnante
maturite. Les vins se godtent avec plaisir
des leur prime jeunesse, en ayant une
capaité de garde. /aime les notes mielces
de la Roussette 2016. La Mavoisie, dans un
style de Pinot Gris,offre plus d'epaisseur,
‘avec un toucher de bouche delicat et
une belle finale saline aux amers nobles
LaMondeuse est tout aussiréussie,
‘gourmande, aux noyaux de cerises. Avec
une complexité et une ampleur accrues
sur la cuvée dArbin
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